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Presentazione

Il Museo Storico Archeologico Etnografico
e della Civilia Contadina, fortemente volu-
fo ed egregiamente diretto dal Prof Michele
Grana, costituisce senza dubbio una delle
presenze piis significative nel tessuto cully-
rale del nostro Promontorio e dell intera pro-
vincia di Capitanata,

Esso non poteva non frovare una adegud-
ta attenzione da parte della Comunitd
Montana del Gargano, ente da sempre sen-
sibile e impegnata a promuovere e sostene-
re tulte quelle iniziative che mirano alla
valorizzazione e alla conservazione del
nostro immenso patrimonio storico; un im-
portante lascito costituito da reperti archeo-
logici, artistico-figurativi, manoscritti e pro-
duzioni editoriali, mezzi e attrezzi della no-
stra civilia contadina. Un enorme giacimen-
lo culturale, testimonianze di cui il nostro
Gargano e straordinariamente ricco.

I, quindi, preziosa e lodevole Lopera di rac-
colta, catalogazione ed esposizione di que-
sti reperti che, sarebbero alfrimenti, desti-
nati ad una progressiva ed inevitabile ro-
vina. Una operazione culturale siffatta con-
tribuisce a costruire un Museo pensalo non
solo come area meramente espositiva ma
come “litogo della memoria”. Un paese sen-
za “memoria” e destinato inesorabilmente
a perdere la sua identita storica, sociale e
culturale. La visita al Museo, ai suoi oltre
3000 pezzi, servira sopraitutto a questo.Ad
accompagnarci, cioé, lungo un percorso che
dalle origini della nostra comunita sanni-

candrese arvivi ai giorni nostri mostran-
doci, con perfetia e inscindibile autenticita,
pezzi pregiati della nostra culfura materia-
le e popolare: attrezzi agricoli e artigianali,
mobili e arredo d'epoca, oggelti caratieriz-
zanti le arti e i mestieri di una volta ed in
via di definitivo abbandono, suppelleitili
originali, oggefti richiamanti le nosire tra-
dizioni sacre e religiose, e mollo altro che
varrd la pena osservare dal vivo,

Il Museo ¢ ubicato all interno di una strul-
fura, ci piace ricordarlo, particolarmente
adatta e vocata ad ospitare questo tipo di
iniziative. Lottocentesco “Palazzo Fioritto”
acquistato e ristrutturato dalla Comunita
Montana del Gargano e successivamente
donato all Amministrazione Comunale rap-
presenta un grande valore simbolico nella
storia della nostra ciftda. Esso é parte inte-
grante del Castello Medievale e nucleo fon-
damentale del nostro centro-storico. Il Mu-
seo Storico Archeologico Etnografico e del-
la Civilta Contadina non poteva sorgere in
un luogo pit adatto ad ospitare la nostra
storia e la nostra memoria collettiva. Si rea-
lizza in questo modo un affascinante rap-
porto simbiotico fra forme, liwoghi e conte-
nuti, Sono proprio questi ultimi, i contenu-
li, ad essere oggigiorno fortemente rectpe-
rati in un mondo in rapida e sconvolgente
trasformazione. Pensiamo solo per un atti-
mo dalle straordinarie ed inespresse poten-
zialita del nostro lerritorio garganico, ele-
vato al vango di area naturale prolella, e



alla forte ripresa di attenzione verso quei
lavori a particolare contenuto di manuali-
ta e creativita tipica di alcuni mestieri che
avevano abbandonato. La lavorazione del
ferro, del legno, il ritorno ad alcune produ-
zioni alimentari tipiche sono fattori indis-
solubilmente legati allo sviluppo socio eco-
nomico dei centri urbani che ricadono nel-
larea del Parco. Il Museo ¢ importante an-
che per questio!

Visitatelo con questo spirilo, di inferazione
e senza la classica pigrizia mentale che spes-
so accompagna la visita in questo tipo di
contenitori culturali, ma con Lapproccio di
chi viole dialogare con se stesso e con il
suo passato, per costruire insieme occasio-
ni di crescita culturale ora e nel futuro.

Rocco Frascaria

CONSIGLIERE PROVINCIALE .
VICE PRESIDENTE DELLA COMUNITA
MONTANA DEL GARGANO

Casino di Moia,
con affreschi pompeiani.



Lidea di realizzare il Museo

Storico-Archeologico
Etnografico e della Civilta
Contadina

Lidea di dar vita in Sannicandro Garganico
ad un“Museo Storico Archeologico Etnogra-
fico e della Civilta Contadina”venne al Prof.
Michele Grana all'inizio degli Anni Ottanta,
quando era studente all' Universita degli Stu-
di di Urbino.

Tornato a Sannicandro Garganico e intrapre-
se |'attivita di insegnamento, il contatto con
i suoi giovani allievi gli fece capire ben pre-
sto che essi avevano una scarsissima cono-
scenza della storia, delle tradizioni e della
evoluzione dell'economica locale. Essi di-
scendevano da una civilta che fino a pochi
decenni prima era stata essenzialmente ca-
ratterizzata dall’agricoltura, dalla pastorizia
e da un artigianato comunque legato ad esse
e poco permeato da influenze estranee, dato
il relativo isolamento del Promontorio Gar-
ganico. E tuttavia ignoravano quasi tutto del
modo di vivere dei loro nonni ¢ dei loro
antenati, tanto forte e travolgente era stata
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I'evoluzione tecnologica anche nel campo
dell’agricoltura e della pastorizia. La produ-
zione di massa, I'omologazione e la massifi-
cazione indotta dai mezzi di comunicazio-
ne, e dalla pubblicita, avevano determinato
altresi la caduta verticale della produzione
artigianale locale e la scomparsa di mestie-
i e figure tradizionali un tempo essenziali
per le attivita economiche locali (lo stagni-
no, il fabbricante di attrezzi agricoli, la tessi-
trice, il sellaio, il maestro d’ascia, ecc.).

Era forte il rischio di una perdita pressoché
totale della memoria storica della comunita
sannicandrese e, insieme ad essa, di una
parte consistente della identita culturale dei
giovani sannicandresi. Un Museo apparve al
Prof. Michele Grana come uno strumento
prezioso per aiutarli a riscoprire le proprie
radici, perché potessero meglio compren-
dere, quando si fossero dedicati allo studio
della storia politica economica e sociale del
loro paese natio, le realta e il contesto am-

Castelling Palmieri.
Castelfing Chiba,

bientale nel quale erano vissuti i loro ante-
nati, per verificare se e quando della loro
esperienza e dei loro valori nei quali aveva-
no creduti, fosse ancora presente nella real-
ta attuale, nel loro modo di essere, negli stili
di vita, nei comportamenti. Il Museo insom-
ma avrebbe potuto ristabilire il filo della
continuita che le innovazioni tecnologiche
e i rapidi rivolgimenti sociali e culturali de-
gli ultimi tre decenni avevano rotto. Per que-
ste ragioni il Prof. Grana dal 1987 comincio
a girare le masserie, le aziende zootecniche
presenti nell’agro sannicandrese per foto-
grafare e raccogliere utensili, oggetti vari,
molti dei quali i proprietari cedevano vo-
lentieri perché persuasi della bonta dell’ini-
ziativa intrapresa.

Nel 1988 il Prof. Grana aveva gia raccolto e
catalogato 1659 oggetti (che oggi hanno rag-
giunto il numero di 3000). anno dopo, sem-
pre ad iniziativa di Michele Grana nasceva
il Centro Studi Storici ed Archeologici del
Gargano, il cui atto costitutivo fu rogato I'8
giugno del 1993. Con la costituzione del
Centro Studi I'ambito delle ricerche si esten-
deva nello spazio (poiché diveniva oggetto
di studio il territorio dell'intero Promonto-
rio e non pit solo quello del Comune di
Sannicandro Garganico) e nel tempo (dal
momento che l'indagine si spostava molto
piu indietro del XVIII-XIX e inizio del XX
secolo, periodo ai quali risale la maggior
parte dei reperti museali).
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Piano ammezzato

Vi si accede da una scala a chiocciola
che parte dalla salan. 5.

Sala n. 6 - Reperti fossili e utensili
reistorici, rinvenuti nell‘a%ro; materiali
ellici; costume tradizionale

sannicandrese (Pacchiana e Pastore)

::EZ% Salan. 7 - Sala del pozzo: raccolta df

“2 contenitori di acqua (in creta e in rame);
la preparazione del pane casereccio

Salan. 8 - La bottega
del falegname

= Saan9-la botlegga dellarrotino e del
““4 calzolaio; Mostra fotografica di
personaggi locali di fine secolo XIX

Salan. 10 Labottega del fabbro e dello
stagnino

Sala n. 11 - Abitazione tipo del contadine
completa di arredo e suppellettl

Sala n. 12 - Casefficio rudimentale

. Salan. 13- Religiosita Popolare Sex voto)
e Modellismo (navi in miniatura

i
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Piano terva

Salan. 1 (atrio) - Reperti archeologici di
epoca romana

Sala n. 2 - Stalla-Cantina tipica del XIX
secolo con i relativi corredi

= Sala n. 3 Utensili del contadino

| Salan. 4 Granaio; Attrezzi per la

~ trebbiatura; la molitura e la misura del
rano; Serie di aratri (dal XVl allinizio
el XX secolo)

Sala n. 5 - Mezzi tipici di trasporto merci
e passeggeri

I Museo

Tutti i reperti fino al 1998 venivano custodi-
ti in locali di fortuna concessi gratuitamente
dai proprietari. Da essi, di volta in volta, veni-
vano tirati fuori soli alcuni reperti per essere
offerti alla visione del pubblico in mostre al-
lestite presso i locali di proprieta del Prof.
Grana in via Mantegna, 11 (22 marzo 1997);
poi dopo nell’Auditorium della Biblioteca
Comunale in Corso Garibaldi (luglio-dicem-
bre 1997).

Intanto la Comunita Montana del Gargano
procedeva alla ristrutturazione di Palazzo Fio-
ritto, un’ottocentesca dimora signorile del
XIX secolo, adiacente al Castello, nella sug-
gestiva cornice dellaTerra Vecchia. La Comu-
nita Montana cedeva successivamente (1998)
Palazzo Fioritto al Comune “in comodato
d'uso” perché fosse adibito a sede di Biblio-
teca,Salone per Conferenze e Museo. Comin-
¢io cosi una lunga trattativa tra il Centro Stu-
di Storici ed Archeologici del Gargano e I'Am-
ministrazione Comunale, conclusasi nel mag-
gio 1998 con un accordo, incartato in una
regolare delibera del Consiglio Comunale,in
base al quale il Comune metteva i locali del
piano terra e dell’'ammezzato a disposizione
del Centro Studi e quest'ultimo, che conser-
vava la propricta degli oggetti, assicurava l'or-
ganizzazione del Museo e la presenza di gui-
de e del personale di vigilanza.

In tal modo, libero da lacci e vincoli, il Cen-
tro Studi puo gestire il Museo in modo effi-
ciente, funzionale, organizzando di volta in
volta le iniziative culturali piu idonee per la
fruibilita del Museo stesso. Il numero sem-
pre crescente di visitatori ha dimostrato am-
piamente la validita di questa scelta. Ultima-
mente il Museo si ¢ arricchito di un’altra im-
portante iniziativa culturale, sempre realiz-
zata dal Centro Studi Storici ed Archeologici
del Gargano e dal suo infaticabile animatore
Michele Grana:la rivista quadrimestrale “No-
tiziario di Etnostoria Garganica”, che racco-
glie saggi e ricerche di argomento archeolo-
gico, storico e etnografico.



Lorganizzazione del Museo

I Museo ¢ disposto, come si € detto, su due
piani (piano terra € ammezzato) di Palazzo
Fioritto e si articola in 13 sale.

Piano terra

SaLA N. 1 (ATRIO)
Reperti archeologici di epoca romana;

SALA N, 2
Stalla-Cantina tipica del XIX secolo con i relativi correds;

SALAN. 3

Utensili del contadino;

SALA N. 4

Granaio;Attrezzi per la trebbiatura; 1a molitura e la misura del grano;
Serie di aratri (dal XVIII all'inizio del XX secolo);

SALAN. 5
Mezzi tipici di trasporto merci e passeggeri.

Piano ammezzato

Vi si accede da una scala a chiocciola che
parte dalla sala n. 5.

SALAN. 6

Reperti fossili € utensili preistorici, rinvenuti
nell’agro; materiali bellici; costume tradizio-
nale sannicandrese (Pacchiana e Pastore);




SATAN. 7

Sala del pozzo: raccolta di contenitori di ac-
qua (in creta e in rame); la preparazione del
pane casereccio;

SALA N. 8
La bottega del falegname;

SALAN. 9

La bottega dell'arrotino e del calzolaio; Mo-
- stra fotografica di personaggi locali di fine se-

SataN. 10
La bottega del fabbro ¢ dello stagnino;

Satan. 11

Abitazione tipo del contadino completa di ar-
4 redo e suppellettili;

SALA N. 12

Caseificio rudimentale;

| SataN. 13

Religiosita Popolare (ex voto) e Modellismo
(navi in miniatura).




Schedatura dei reperti

Per la migliore comprensione dei materiali
esposti, ogni oggetto, ogni utensile ecc. ¢
contrassegnato da un numero. Apposite
schede che il visitatore riceve all'ingresso
in sala riportano,accanto al numero, il nome
dell'oggetto (in italiano e in dialetto sanni-
candrese; la destinazione d'uso, il luogo di
provenienza ed eventualmente il nome del
proprietario-donatore e I'epoca). Natural-
mente il Museo ¢ dotato di un Archivio e
dell'inventario completo di tutti i reperti,
per ciascuno dei quali sono indicati: ['og-
getto; il luogo di rinvenimento; I'uso; il pe-
riodo storico; il nome del proprietatio;I'an-
no di donazione e il numero di inventario.

Fonoteca, videoteca e fototeca

A disposizione degli studiosi delle tradizio-
ni e del dialetto locale, il Museo mette a di-
sposizione;

una ricchissima fonoteca, costituita da
oltre 50 cassette registrate fra il 1960 e il
1998, contenenti interviste a personaggi
locali, persone anziane, che consentono di
conservare vocaboli dialettali, modi di dire
che vanno lentamente cadendo in desuetu-
dine; fatti di cronaca, personaggi tipici, leg-
gende, canti popolari ecc.;

una ricchissima fototeca, con oltre 3000
fotografie che vanno dalla fine dell ottocen-
to ai giorni nostri, che permettono di rico-
struire il paesaggio urbano, le strutture ar-
chitettoniche che nel corso di decenni sono
andate perdute o hanno subito sostanziali
modificazioni; la fototeca permette di segui-
re passo passo la crescita e I'espansione del
centro urbano ¢ le modificazioni del pae-
saggio extraurbano;

una videoteca oltre 60 videocassette di ar-
gomenti diversi: la macellazione in casa del
maiale, la pigiatura del grano sull’aia, la fe-
sta del Primo Maggio, le sfilate del Carneva-

le,1a processione del Venerdi Santo, le reci-
te della Festa della Matricola, I'accensione
dei fuochi a S.Antonio abate, S. Biagio e S.
Sebastiano, la cuccagna davanti alla chiesa
di 8. Giuseppe (19 marzo); ecc.

Le tre raccolte costituiscono un tutto inte-
grato, una preziosa fonte di studio e di ri-
cerca messe a disposizione non solo degli
studiosi, ma di quanti siano interessati alla
conoscenza del passato “della nostra citta”.




Viaggio attraverso
il Museo

Per una funzionale fruizione degli oggetti,
dei reperti esposti, si consiglia di visitare il
Museo seguendo la numerazione
progressiva delle sale, in modo da seguire
l'itinerario logico impostato dai curatori.
In tal modo il visitatore, al termine del suo
“viaggio”, potrd avere una visione
organica ¢ ordinata, anziché frammentata
¢, tutto sommato, incompleta e confusa
della civilta contadina.

Iniziamo pertanto dalla Sala n. 1.



SALA N. 1 (ATRIO)

Reperti archeologici
di epoca romana

Il territorio di Sannicandro Garganico ¢ sta-
to sede di insediamenti umani da epoche
remotissime (nella Grotta di San Michele,ad
esempio, sono stati trovate tracce di inse-
diamenti umani e incisioni rupestri risalen-
ti, secondo V. Russi ad oltre dieci milioni di
anni fa). I primi studi condotti all'inizio di
questo secolo (1905) dall’Angelucci porta-
rono al rinvenimento, presso Cala Rossa, di
villaggi preistorici (X-IX sec.a.C.) di forma
circolare o ellittica e di numerose punte di
lancia in ossidiana e di alcuni rudimentale
tranchet.Sono importanti anche gli insedia-
menti di epoca romana (Villa Romana in
localita S. Annea). Dalla zona circostante il
santuario di S. Nazario proviene invece la
lastra tombale qui esposta databile intorno
al 1T secolo a.C. Rinvenuta casualmente al-
I'inizio degli Anni Settanta, essa fu dappri-
ma collocata nell'atrio dell'edificio scolasti-
co di Pzza IV Novembre e poi abbandonata
nel cortile della medesima. Nel 1978 allora
assessore Prof. Raffaele Colucci si preoccu-
po di farla recuperare e ne curo la sistema-
zione nell’atrio del Palazzo Municipale. E
allocata nel Museo dal 10 luglio 1998. Sono
ancora in attesa di sistemazione i 3 cannoni
bronzei del XV-XVII secolo rinvenuti sui
fondali diTorre Mileto dal Prof. Stefano Man-
duzio, attualmente posizionati all'ingresso
del Museo, unitamente ad una macina in
pietra. I secondo reperto € un frammento
di elemento architettonico in calcare tene-

ro, con una decorazione incisa in forma di

palmetta stilizzata, alto cm 32 e largo cm
14. Probabilmente faceva parte di un altare
della gia citata chiesa rupestre di S. Michele
e riutilizzato come bordo di una piccola ci-
sterna sita sul fianco destro della grotta. E
stato offerto al Museo da Vittorio Russi, noto
studioso di Storia e Preistoria Garganica,
Nell'atrio ¢ esposta inoltre un mortaio in
pietra, utilizzato per macinare il grano con
I'aiuto di un pestello in legno. Era uno stru-
mento abbastanza comune, nelle fattorie nel
XVIII secolo,infatti,almeno di quelle distanti
dal molino di Lauri, al quale venivano por-
tati a dorso di mulo i sacchi di grano per la
molitura. Vi ¢ infine la chiave di volta del-
l'arco in pietra dell'abitazione di un noto
proprietario terriero sannicandrese (Genna-
ro Milena) che reca scolpito un motivo flo-
reale. Risale a meta del secolo XIX.

Sali 1. Lastra fombele 1 secolo a.C
(et Fomng )



SALA N. 2

Stalla-Cantina
tipica del XIX secolo
con i relativi corredi

La sala riproduce una stalla e una cantina,
ambienti tipici annessi ad ogni abitazione
di medi e grandi proprietari terrieri dell'ot-
tocento e del primo novecento. Comincia-
mo dalla prima. La stalla serviva non soltan-
to come ricovero per gli animali da lavoro
0 da tiro, ma anche (diremmo oggi), come
garage e come deposito di utensili che ve-
nivano usati in occasioni particolari: bolli-
tura del mosto e dei fichi per ricavarne vin
cotto, per la bollitura delle bottiglie della

salsa, per le grandi pulizie di primavera e di
autunno delle abitazioni.Vi troviamo innan-
zi tutto un calesse (sciarabba) normalmen-
te utilizzato dal massaro per recarsi alla
masseria per sorvegliare i lavori, o per re-
carsi nel capoluogo. In altre parole esso ave-
va la funzione di un’autovettura e veniva
trainato da puledri o cavalli non adibiti ai
lavori agricoli (aratura o traino di carretti e
carrettoni,questi ultimi assimilabili a veico-
li per il trasporto delle merci). Sul calesse
potevano trovar posto due persone. Si tro-
vano poi: caldai in rame con relativi tre pie-
di sui quali venivano poggiate; vari tipi di
“frucciulin'in legno, utilizzate per reggere
le corde sulle quali erano posti, sulle terraz-
ze 0 in mezzo alla strada, i panni da asciuga-
re,la“muscia”, utilizzata per togliere dai muri
¢ dalle volte Ia fuligine e le ragnatela, nel
corso delle grandi pulizie; fasci di erbe pa-
lustri “pagghja-vogghja”, normalmente im-
piegata per impagliare le sedie. Appese al
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Sula 2. Virlestra
(trappola per topi)




muro troviamo una serie di trappole per topi
‘I valestr’”, che costituivano un vero e pro-
prio flagello per i contadini, dal momento
che i roditori distruggevano le magre riser-
ve di grano utilizzato sia per la produzione
casalinga del pane (vedi Sala n. 4) che con-
servato per la futura semina e per le riserve
di formaggi e caciocavalli, di cui ogni abita-
zione del piccolo medio o grande proprie-
tario era dotata. Nell'alimentazione dell'epo-
ca, i formaggi in genere, insieme alla mine-

stra di verdura € al pancotto e la carne di
maiale salato o affumicato costituivano ali-
menti essenziali, componenti fondamentali
della cosiddetta dieta mediterranea. In essa
adifferenza che nelle regioni del nord il lar-
do € la sugna avevano un ruolo molto mar-
ginale, sostituiti com'erano dall’olio di oli-
va che era e resta il condimento essenziale
di ogni piatto. La cantina, in genere, nei pa-
lazzi padronali era un ambiente distinto dalla
stalla, per evitare che i gas prodotti dalla
decomposizione della lettiera, impregnata
dalle urine, e dagli escrementi degli anima-
li, potesse guastare la fermentazione e la qua-
lita dei vini. Tuttavia nelle pit modeste abi-
tazioni dei piccoli agricoltori stalle e canti-
na erano sistemate alle due estremita di un
unico ambiente. La cantina riprodotta rac-
coglie attrezzi e recipienti della fina del se-
colo.Quando erano gia intervenute profon-
de innovazioni tecnologiche. In preceden-
za la pigiatura dell'uva veniva fatta nei tini
con i piedi e 'uva pigiata veniva torchiata
con impiego di rudimentali torchi in legno.
Verso la fine del XIX secolo la pigiatura con
i piedi fu sostituita da quella meccanica ef-
fettuata con la pigiatrice-deraspatrice a ruo-
ta, che oltre a schiacciare gli acini nei due
cilindri contrapposti, toglieva anche il “gra-
spo” (rachide) il cui alto contenuto in tan-
nino conferiva ai vini uno sgradevole sapo-
re aspro. L'uva pigiata veniva poi passata al
torchio, costituito da una gabbia in legno
da un pistone formato da due semicerchi in
legno sui quali venivano appoggiati altri
pezzi di legno (generalmente di rovere che
erano al tempo stesso resistenti € pesanti).
Il torchio ha la base in ghisa, una grossa asta
filettata nella quale ¢ inserito la ruota forata
0 maschio che presenta due braccia mobili
con cunei in ferro legate alla testa oscillan-
te. In essa era inserita un’asta (varra) in ghi-
sa mossa avanti ¢ indietro dagli addetti alla
torchiatura (cunzajul’). I torchi erano di va-
ria grandezza che veniva espressa in “gior-



nate” cioe in base al numero delle persone
che facevano muovere la barra. Cosi ad
esempio un torchio piccolo, per il quale
erano sufficienti due persone e che poteva
pigiare un quintale circa di uva per volta
veniva chiamato torchio “da due giornate”.
Vi erano poi torchi piu grandi, da 4-6 gior-
nate che richiedevano la forza di 4-6 uomi-
ni e che potevano torchiare da 5-6 quintali
di uva per volta. Dopo la prima torchiatura
la ruota veniva sollevata, i pesi rimossi, le
due semigabbie aperte ¢ la vinaccia veniva
asportata per mezzo dei rampini a due pun-
te deposta, sul pavimento e sminuzzata a
mano. Successivamente veniva rimessa nel
torchio per la seconda e definitiva spremi-
tura, dalla quale si ricavava una ulteriore, se
pur ridotta, quantita di vino. La vinaccia ve-
niva poi trasportata in campagna e utilizza-
ta come concime. Nei grandi stabilimenti
vinicoli della pianura (es. San Severo) €ssa
veniva invece portata alle distillerie che ne
ricavavano alcool e oli di semi (dai vinac-
cioli).Vi ¢ poi tutto un corredo di tini, botti
e fusti di varie capacita, contenitori di vetro
damigiane da 50 litri, carrafoni da 20 litri,
fiaschi da 2 litri. Non mancano poi i classici
strumenti di misura (decalitro, litro ecc.)
usati per la vendita del vino e una serie di
imbuti e di sifoni per il prelievo del vino
dalle botti.

SAIA N. 3
Utensili del contadino

La meccanizzazione in agricoltura, nel Gar-
gano e nel nostro agro comunale, € venuta
molto pil tardi rispetto alla pianura del Ta-
voliere, a causa sia della scarsita di risorse
finanziarie degli agricoltori locali, sia della
natura accidentata del terreno, situato in
gran parte nella fascia pedecollinare e colli-
nare vera e propria. Di meccanizzazione si
comincio a parlare dopo il dissodamento
della Sacca Orientale, cioe di una vasta pia-
nura sottratta al Lago di Lesina, nella quale
le macchine agricole potevano muoversi
agevolmente. Tutto questo avvenne all'ini-
zio degli Anni Cinquanta. Fino ad allora la
pratica agricola si avvaleva di attrezzi mossi
dalle braccia: zappe di varia forma ed im-
piego diversificato, picconi, forche, pale, ecc.
che si trovano raccolti in questa sala. Sono
importanti le falci e il falcione impiegati per
la mietitura del grano e del fieno, che duro
anche oltre gli Anni Cinquanta, poiché solo
negli anni molto vicini a noi furono costru-
ite mietitrebbiatrici in grado di arrampicar-
si lungo i pendii. La mietitura veniva effet-
tuata dalle paranze, costituite ciascuna da
quattro mietitori e un “legatore” che i se-
guiva molto dappresso. I mietitori proce-

. devano in linea, recidendo le spighe ad un'al-
tezza di 20 cm circa dal suolo.



Sala 3, Sagnatur (altrezzo utilizzto
per il salasso degli animali)

Impugnavano la falce nella mano destra
mentre con la sinistra afferravano di volta
in volta un mazzo di spighe. Per evitare di
ferirsi accidentalmente, proteggevano le dita
della mano sinistra con “i cannitt’”, cilindri
ricavati dalla canna palustre tag]jatd fra un
nodo e l'altro. Laddome e il ventre erano
protetti da un grembiule di cuoio chiamato
“vandera”. I mietitori deponevano sul terre-
no i mazzetti di spighe, che il legatore riuni-
va in fasci legati con lo spago (manocchj’).
Le manocchie venivano poi affastellate in
mucchi chiamati covoni. La giornata di la-
voro dei mietitori, fino alle soglie della II

Guerra Mondiale,andava“da sole a sole” cioe -

dall’alba al tramonto, salvo una pausa verso
mezzo di nel corso della quale il proprieta-
rio del campo offriva ai lavoranti il pranzo.
Esso era generalmente costituito da un piat-
to di pasta molto abbondante (da cio
l'espressione piatt’ du m't'tor usata per in-
dicare un piatto molto abbondante) in piu
vi erano pezzi di coniglio al forno, verdura,
qualche pezzo di cacio e abbondante vino
conservato al fresco in orci di creta (fiasca),
mentre I'acqua veniva tenuta in fresco nel-
le cucume, ugualmente di creta. Al tramon-
to i covoni, per mezzo di forconi venivano
caricati sui carrettoni, carri da trasporto con
il pianale piu ampio e le sponde piu alte,
per essere trasportati sull’aia dove avveni-
va la trebbiatura (vedi Sala n. 4). Nella eco-
nomia di autosufficienza alimentare, che
spesso era di pura sopravvivenza, per le dif-

ficili condizioni economiche della maggior
parte delle famiglie dedite all’agricoltura,un
posto importante occupava I'allevamento di
un maiale spesso tenuto in casa, alimentato
con gli avanzi della cucina (bucce, torsoli,
parti non utilizzate della frutta e delle ver-
dure, granaglie avariate ecc.). Nelle ultime
settimane precedenti la macellazione il ma-
iale veniva messo all'ingrasso e ad esso ve-
niva somministrato il pastone, una miscela
di crusca e mais.Verso Natale il maiale veni-
va macellato, per lo piu in casa, da un ma-
cellaio chiamato per I'abbisogna e tute le
sue parti, nessuna esclusa, preparata in va-
tio modo, salate o messe in barattoli in sala-
moia (la n’gandarat’) costituivano la riserva
di carne e salumi che doveva durare tutto
I'anno. Essa era integrata in parte da uova,
polli, conigli e, solo nelle feste comandate,
da carne di vitello, agnello, o capretto com-
prata nelle macellerie e nelle beccherie. La
macellazione del maiale era una festa gran-
de,non solo per la famiglia proprietaria del-
I'animale ma anche per i vicini, poiché era
consuetudine che il proprietario dell’anima-
le macellato distribuisse loro un certo nu-
mero di “tacchette” e parte delle interiora:
una maniera gentile di chiamare gli altri a
condividere la felicita e I'abbondanza, tanto
piu dppre77ab1le in quei periodi nei quali la
poverta regnava sovrana e, forse per que-
sto, la solidarieta e, il senso d1 comunita de-
gli abitanti di una intera strada erano molto
piuintensi di quanto non lo siano oggi,epo-
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cain cui pare che tutti si facciano scrupolo,
in nome di un non ben identificato rispetto
della privacy, di ignorarsi I'un I'altro. Nella
sala sono raccolti gli strumenti utilizzati per
la macellazione del maiale € i contenitori in
legno nei quali venivano deposte le varie
parti ricoperte di sale con sopra pesanti
pietre, in modo che colassero gli umori. Di
particolare interesse ¢ “u sagnatur’”, uno
strumento utilizzato per sanare cioe per ef-
fettuare il salasso di animali o una rudimen-
tale “laparatomia” dell'addome per farne
uscire i gas sprigionantisi a seguito della
ingestione di erbe velenose.

Sala 4. Deca (dal greco dicci Agenda-caleolatrice,
ricavat da un tronco di ferula, serviva a contare i
sacehi di grano o le giomate di lavoro)

F e
/

SAIA N. 4

Granaio; attrezzi per la
trebbiatura; la molitura e la
misura del grano;

serie di aratri (dal XVIII
all'inizio del XX secolo)

La trebbiatura del grano, soprattutto se essa
si riferiva ad appezzamenti di piccola super-
ficie, veniva effettuata con I'impiego di lun-
ghe pertiche manovrate a mano o di anima-
li i quali calpestavano le spighe.

Al termine della“battitura”, una prima sepa-
razione della paglia veniva effettuata me-
diante I'impiego di pale in legno, soprattut-
to in giornate ventilate. Si passava poi alla
“vagliatura” dentro a vagli molto grandi so-
spesi a tre pali ¢ ai quali I'operatore impri-
meva un movimento circolare “la ghjratu-
ra”. 1 chicchi di grano frantumati e “i semi
estranei” passavano attraverso le maglie del
vaglio, all'interno del quale rimaneva il gra-
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no.Quest ultimo veniva pesato mediante sta-
dere, bascule o recipienti di legno (mezzet-
to), che poteva contenere 26 kg. Si ricorda,
per rendere I'idea della scarsa remunerati-
vita della cerealicoltura dell'epoca, che non
si avvaleva ne di concimi ne di anticritto-
gamici e neppure di irrigazione e sementi
selezionati, che una versura (12345 mq.)
produceva nelle annate buone 20-25 tomo-
li, pari a non piu di 12 quintali per ettaro
(un tomolo = 42 kg). Strumento principe
per la lavorazione della terra era I'aratro.
Nelle epoche piu remote (fino alla meta del
XIX secolo), nei terreni di collina nei quali
lo strato coltivabile era molto sottile, veniva
utilizzato I'aratro in legno con il puntale in
ferro (aratro“a zuculedda”).

Verso la fine del XIX secolo, come effetto
della Seconda Rivoluzione Industriale € della
produzione di massa,cominciarono a diffon-
dersi gli aratri totalmente in ferro,ad uno o
due vomeri, tirati dai muli o dai cavalli che
assolvevano alla funzione che oggi viene
svolta dai trattori. L'unica traccia che anco-
ra rimane dell'impiego dei cavalli come
“macchine agricole” ¢ il cavallo vapore, uni-
ta di misura della potenza delle moderne
macchine agricole.

SALA N. 5

Mezzi tipici di trasporto merci
e passeggeri




Abbiamo visto nella sala precedente I'impie-
go degli equini (asino, cavallo, mulo) come
animali impiegati nella pratica agricola. Essi
pero venivano ampiamente utilizzati come
animali da soma e da tiro per i mezzi di tra-
sporto di allora. In questa sala troviamo un
basto sanmarchese e uno sannicandrese, che
si imponevano generalmente agli asini, gli
animali piu allevati e posseduti dai braccian-
ti e dai piccolissimi coltivatori, poicheé forti,
resistenti alla fatica e adattabili nell’alimen-

tazione (per i cavalli invece occorreva l'ave-

na e quindi bisognava destinare parte delle -

terre alla sua produzione). Il basto sanmar-
chese ha un profilo a“U” molto pronuncia-
to e risente di influenze arabe, mentre quel-
lo sannicandrese e piu marcatamente piat-
to e cilindrico. Vi sono poi tutti i finimenti
(uarn’ment’) per i cavalli da tiro attaccati ai
calessi, ai traini ai carrettoni: collare colle-
gato alle stanghe del carro (per la trazione
in avanti), vardella e la varda, che dovevano




bilanciare la spinta verticale del carico, bra-
che, sottopancia ecc. Non mancavano poi
le sonagliere, la frusta (scurruiat’ e pundet-
ta:quest'ultima produceva il classico schioc-
o), ‘brusc’ca e striglia” per la toilette del qua-
drupede. Nella sala ¢ conservato un esem-
plare di traino degli AnniTrenta che percor-
reva le strade allora non ancora tutte asfal-
tate del Gargano e della nostra Provincia.

Sala 5. Vardella con le iniziali del
proprietario “Domenico Limosani™
hilanciava la spinta verticale del carico
f




SAIA N. 6

Reperti fossili e utensili
preistorici, rinvenuti nell agro,
materiali bellici;

costume tradizionale
sannicandrese (Pacchiana e
Pastore)

Il materiale esposto in questa sala proviene
da varie parti del territorio comunale. I vari
pezzi sono venuti alla luce durante i lavori
di perforazione di pozzi artesiani per I'irri-
gazione dei campi. Troviamo esemplari di
lamellibranchi, conchiglie di vario tipo, di
gasteropodi, e anche vegetali (felci); vi sono
anche pietre vulcaniche ovulari, tutto ma-
teriale ancora in fase di classificazione. Pro-
vengono invece dalle grotte scavate nei fian-
chi della collina di San Michele le punte li-
tee di freccia e di lancia. Esse testimoniano
come il nostro territorio fosse abitato fin da
epoche remotissime da popolazioni di cac-

1939, Gruppo folkloristico

Pacchiana ¢ Pastore.

ciatori-raccoglitori che sulle nostre colline
trovavano evidentemente abbondante sel-
vaggina. Dai popoli guerrieri della preisto-
ria si passa ai guerrieri del XX secolo. Nella
sala troviamo oltre ad una divisa fascista
completa (il Fascismo come si sa condusse
I'ltalia alla tragedia della Seconda Guerra
Mondiale) una serie di ordigni bellici impie-
gati proprio nella Seconda Guerra Mondia-
le: elmetti, bossoli di vario calibro. C’¢ an-
che un binocolo appartenuto ad un milita-
re sannicandrese che combatte nella Gran-
de Guerra 1915-18.Un posto di rilievo spetta
ad un vestito tradizionale sannicandrese

235
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(pacchiana, risalente al XIX secolo) € una
coppia di costumi tradizionali realizzata
pero in epoca pill recente (pastore € pac-
chiana). Erano gli abiti che venivano indos-
sati in occasioni importanti dal giovane
pastore e dalla giovane popolana, non cer-
to gli abiti di tutti i giorni, che erano molto,
ma molto pitl miseri. L'abbigliamento del
pastore comprende: la “sciascina” (tipico
cappello ricamato); giacca di velluto liscio
con tre bottoni; pantaloni dello stesso vel-
luto della giacca; la cinta (¢ una fascia di
velluto nero, messa sotto il gilé); gilé dello
stesso velluto della giacca; camicia con col-
lo a*p’stagna” di colore bianco;*muquator”
(fazzoletto posto sulle spalle di colore gial-
lo 0 bigio annodato sul davanti); calze di
colore bianco lavorate ai ferri; calzatura
(zampitt’). La “pan’ttera” (contenitore per
alimenti) e il bastone sono accessori intro-
dotti solo di recente. L'abbigliamento della
pacchiana comprendeva invece di seguen-
ti indumenti e ornamentali: n. 2 spilloni
(sp'ngulun’) che terminavano superiormen-
te con i tremolenti (trumulent’) infissi nella
crocchia dei capelli;orecchini (a rota,a pera,
a fava ecc.); collane (normalmente la “vule-
ra”, collana molto larga) e “u lacc™ (collana
d'oro molto lunga che arrivava al ventre); vun-
nedda (anticamente di colore bleu scuro, che
all'estremita portava il riconoscimento del
ceto sociale di appartenenza, costituito dal
numero delle fasce dorate); “z'nal’ (grem-
biule, adornato con ricchi ricami e legato
dietro con un elegante fiocco); “facciulett’
d’spadd’” (a forma quadrata, piegato a trian-
golo confezionato con stessa stoffa del
“z'nal™) “fasciator’” (di pannolenci adorna-
to con tre bordi d’oro);“cutredd’” (fazzolet-
to quadrato usato solo per cerimonie fune-
bri);“chianell” (tipo di calzatura con tacco
basso). Completava I'abbigliamento della
Pacchiana un numero variabile di anelli: in
genere la fanciulla metteva in mostra tutti
quelli che possedeva, cosi pure i bracciali.




SAIA N. 7

Sala del pozzo;

raccolta di contenitori di
acqua (in crefa e in rame),
la preparazione del pane
casereccio

La rete idrica,alimentata dall’acqua del Sele,
fu realizzata dall’Acquedotto Pugliese sola-
mente all'inizio degli Anni Trenta. Prima di
allora (ma per molte abitazioni,anche dopo
di allora) I'acqua per uso potabile proveni-
va o da cisterne (generalmente annesse alle
abitazioni signorili) per la raccolta delle ac-
que piovane,oppure dai pozzi situati nel rio-
ne omonimo, in prossimita del Canale Val-
lone, che, poco piu a valle raccoglieva an-
che le acque luride.Ancora nel 1902, un am-
ministratore dell’epoca, I’ Avv. Luigi Della Mo-
nica, lamentava il fatto che molti cittadini, i
piu poveri naturalmente, andavano racco-
gliendo I'acqua dei canali fangosi per disse-
tarsi. Fino agli Anni Trenta ¢'era una figura
professionale vera e propria, “I'acquaiolo”
che girava per le strade vendendo I'acqua
potabile trasportata a schiena d'asino entro
barili di legno, mentre “il nevaiolo”, nelle tor-
ride giornate d’estate, andava in giro a ven-
dere la neve raccolta d'inverno e conserva-
ta nella paglia in buche scavate nel terreno.
Il pozzo, presente in molte dimore padro-
nali, in realta non € un vero € proprio poz-
z0 ma un serbatoio di acqua piovana che in
esso confluiva mediante apposite tubazio-
ni. Naturalmente veniva scartata I'acqua
delle prime piogge, che dilavavano i tetti.
Attinta dal pozzo mediante secchi e con I'au-
silio di carrucole, I'acqua veniva poi raccol-
ta in recipienti di creta o di metallo (gene-
ralmente di rame), di varia foggia e capaci-
ta: conche, sarole di media capacita, caraffe






ecc.Quest’acqua serviva per tutti gli usi: per
lavarsi, per cucinare, per lavare i cibi, per i
servizi igienici. Non mancava, accanto ad
ogni pozzo,1a“lopa”, un marchingegno con
molti ganci, utilizzato per ripescare dal poz-
z0 il secchio che eventualmente vi fosse ca-
duto accidentalmente.Va detto che nei pozzi
di campagna, quelli che avevano I'acqua
sorgiva, il secchio era di legno (jaletta), la
carrucola era sostituita dal “mangano”e I'ac-
qua, una volta attinta, veniva versata nella
“pila”,una grande vasca di pietra usata come
abbeveratoio. Nella sala ¢ contenuta anche
la“fazzatora”, recipiente di legno nel quale
la farina veniva impastata con lievito (la cre-
scente) ¢ I'acqua per la preparazione del
pane fatto in casa. Questa operazione era
riservata alla madre di famiglia, che vi dedi-
cava molte ore della notte. All'alba, dopo il
periodo di lievitazione, il pane avvolto in
panni dentro canestri, veniva portato al for-
no per la cottura. Ogni volta veniva prepa-
rato un certo numero di pagnotte sufficien-
te per una settimana. Il pane poi veniva con-
servato nella madia, chiusa a chiave ed era
compito del padre di famiglia distribuire a
tavola il pezzo di pane che spettava ad ogni
componente la famiglia. Poiché il pasto era
generalmente unico, specialmente i piu pic-
coli si preoccupavano di mettere da parte
qualche tozzo del pane ricevuto, per calma-
re, a sera, i morsi della fame. Non era infre-
quente il caso delle madri che, pur addolo-
rate in cuor loro, negavano il pane ai piu
piccoli che lo reclamavano dicendo loro:“a
la sera n’g’ magna, p’cché u pan ¢’ lu magna
u cap’zzar'” (a sera non si mangia il pane,
perché se lo mangia il letto. Naturalmente
era tufta una scusa per risparmiare quel
poco di pane che vi era nella casa).
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SALA N. 8
La bottega del falegname

In una comunita “chiusa” cioé con scarsi
scambi con il mondo esterno, come era so-
stanzialmente Sannicandro Garganico fino
agli Anni Trenta (la Ferrovia Garganica fu
realizzata nel 1934), I'artigianato aveva un

- ruolo essenziale. Dalle botteghe artigiane

uscivano infatti tutte o quasi le merci ne-
cessarie: vestiti, scarpe, mobili, attrezzi da la-
voro, finimenti, carri, botti, canestri, ecc. La
Fiera d'Ottobre era un’occasione importan-
te per I'acquisto di beni non prodotti in
paese:recipienti di rame, stoffe, macinini da
caffé ecc. Il falegname era una figura pro-
fessionale importante perché doveva saper
realizzare un po di tutto dagli infissi ai mo-
bili, dalle cornici alle scale ecc. Nella sala ¢
ricostruita una bottega di falegname attiva
fino alla fine degli Anni Cinquanta, prima
dell'avvento delle moderne macchine per
la lavorazione del legno. Vi si trovano gli at-
trezzi tipici: seghe, trapani a mano, frese,
pialle, compasso in legno ecc. Con essi, con
tanta fatica e moltissima passione i nostri
artigiani hanno realizzato quelli che oggi
vengono definiti veri gioielli di artigianato,
che formavano i“pezzi forti” dell'arredamen-
to delle abitazioni moderne e che nelle aste
vengono contesi a suon di milioni.




Sala 8. Card'natur’

{attrezzo usato per fare il fondo
alla s'cobiglonga, originariamente
contenitore a doghe per acqua)
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SAIAN. 9

La bottega dell’arrotino e del
calzolaio;

mostra fotografica di
personaggi locali della fine del
secolo XIX

Continuando il nostro viaggio nel mondo
dell'artigianato locale, siamo giunti nella sala
dell'arrotino, 0ggi pressoché scomparso dal-
le nostre strade, poiché viviamo nel mondo
dominato dalla filosofia del consumismo e
degli oggetti “usa e getta”. Le nostre nonne
e bisnonne, prima di gettar via un oggetto
ci pensavano non due ma ventidue volte.
Coltelli, forbici, asce, forbici da pota ecc. ve-
nivano utilizzati fino all'ultimo. Pertanto il
passaggio periodico dell’arrotino era atte-
s0 con ansia dalle massaie ¢ anche dagli uo-
mini. Una uguale attesa veniva riservata a“u
sana piatt””, il quale con I'impiego di un tra-
pano a mano e di“punti”in fil di ferro, rab-
berciava recipienti per la conservazione
dell'olio, di sottaceti, pignatte e persino di
piatti, quelli grandi di creta nei quali veniva
scodellato il pancotto ¢ nel quale mangia-
vano tutti i componenti della famiglia. Si trat-
ta di una realta ben diversa da quella odier-
na, inimmaginabile per le massaie di oggi,
le quali si disfano di un intero “servizio” per-
ché si ¢ rotto un pezzo, o semplicemente
perché le ¢ venuto a noia! Non meno im-
portante era il calzolaio, il quale si offendeva
(non senza una qualche ragione) se veniva
chiamato “scarpar’” (ciabattino). Il primo
infatti era I'artigiano capace di confezionare
le scarpe, di realizzarle su misura, mentre il
secondo, meno abile, si limitava alle picco-
le riparazioni. Nella sala ¢ raccolto tutto I'ar-
mamentario di un calzolaio, dal banchetto di
lavoro agli attrezzi tipici (lesine, forme ecc.).

Per ricreare, in un certo senso, I'atmosfera
dell'epoca, sono state raccolte ed esposte
alcune foto d'epoca, che ritraggono perso-
naggi noti e meno noti del primo ‘900, che
sfoggiano i vestiti tradizionali o sono ritratti
nell'esercizio della propria attivita. E un
mezzo efficace per rievocare figure profes-
sionali e persone che facevano parte della
societa sannicandrese del tempo e che dal-
la barriera del tempo guardano i loro attua-
li discendenti.

Sala 10, Chinvera
(l'antenata della odiema rivettatrice)




SATAN. 10

La bottega del fabbro
e dello stagnino :

Lo stagnino ¢ una figura professionale pres-
soché scomparsa 0ggi. Se qualcuno ve n’e,
la sua opera ¢ circoscritta quasi completa-
mente alla saldatura del coperchio in zinco
delle bare! Un tempo invece lo stagnino
svolgeva una quantita notevole di lavori: la
stagnatura delle caldaie e delle teglie in
rame; quella delle posate, che erano di ferro
e non in acciaio inox e, ricoperte di un sot-
tile e brillante strato di stagno, tornavano
come nuove; [a saldatura delle grondaie e
delle tubazioni che da esse correvano lun-
go le facciate delle abitazioni; la fabbrica-
zione di “oliere”, di contenitori di olio
(baunz’); di imbuti di varie forme e dimen-
sioni, ecc. Nella sala sono in mostra tutti gli
attrezzi del mestiere; forgia, il saldatoio, la
“chiuvera”,che puo essere considerata I'an-
tenata della odierna rivettatrice, una serie
di martelletti per lavori a sbalzo, ecc. Piu
importante e diversificato era invece il la-
voro del fabbro cui toccava preparare non
solo oggetti utili per la casa e pezzi di arre-
damento, ma anche utensili da lavoro: tre-
spiti per il letto, ferri da stiro, testiere di let-
ti, lampadari, inferriate, catene, serrature,
chiavi e chiavistelli, ma anche cerchi per le
botti, zappe, aratri, asce, falci, rastrelli, for-
che ecc. Non di rado il fabbro fungeva an-
che da maniscalco, forgiando i ferri e pro-
cedendo, dopo aver raschiato I'unghia, alla
loro messa in opera, conclusa con la chiq-
datura ¢ la limatura delle punte sporgenti.E
rimasta classica nella tradizione sannican-

drese un certo “Catarrella”, che aveva la sua
bottega nel largo S. Biagio, il quale preten-
deva di avere sempre ['ultima parola, nono-
stante si avvalesse di apprendisti bravissi-
mi. Il giorno che uno di questi stava per con-
segnare al cliente una zappa da lui intera-
mente forgiata martellata e corredata del
manico (la stila), egli gliela strappo di mano,
la squadro ben bene, diede un paio di col-
petti con la mano (1) e disse: “ecco, adesso
vabene!”.La sua era stata la“botta o mastr’”
(il tocco del maestro), comune a tutti gli
artigiani titolari, una specie di “imprimatur”,
senza del quale il manufatto non poteva
essere consegnato al committente. Nella sala
sono esposti:un trapano a mano (fine ‘800),
tenaglie, forgia, incudine, mazzuole, martel-
li, catene ecc.
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Abitazione tipo
del contadino complefo
di arredo e suppellettili




11 bracciante, per tutto 1'800 ¢ fino ai primi
Anni Cinquanta di questo secolo, era al pe-
nultimo gradino della scala sociale, seguito
solo dal terrazzano. Quest ultimo era in pra-
tica cacciatore e raccoglitore di erbe man-
gerecce, funghi, lumache, rane, perastri,giun-
chi ecc; che in parte consumava ¢ in parte
rivendeva per acquistare il pane e i poveri
indumenti con i quali coprirsi egli stesso € i
suoi familiari. Il bracciante invece prestava
servizio occasionale o come salariato fisso

presso i massari di campo dell’agro comu-
nale o del Tavoliere. Nelle giornate in cui
non lavorava, si trasformava in terrazzano;
nei periodi della semina e della mietitura
calava nel Tavoliere (m'pugghja) per lavora-
re come “stagionale” presso le grandi mas-
serie per racimolare un po’ di danaro, qual-
che tomolo di grano e di legumi, qualche
litro di olio.La sua abitazione era misera, ma
dignitosa, lontana sia dallo splendore delle
dimore signorili che dallo squallore dei tu-
guri nei quali vivevano i terrazzani. La sua
abitazione tipo era costituita da un unico
vano, nel quale trovavano posto i compo-
nenti della famiglia e le provviste. L'asino, il
maiale e il pollame (che di giorno razzola-
vano per le strade), trovavano posto in un
vano adiacente molto piu piccolo chiama-
to “la masciunedda”.







La porta dell’abitazione a volte era accom-
pagnata da una “vetrina”a due battenti,con
i vetri ornati da tendine, per assicurare la
privacy e al tempo stesso I'illuminazione
dell’abitazione. La casa del terrazzano non
aveva la vetrina, ma [a “mezza porta”, una
tavola alta circa 2/3 dell’apertura, installata
al mattino e rimossa la sera, che assicurava
l'ariazione ¢ l'illuminazione naturale, frenan-
do la dispersione del calore proveniente dal
focolare o dal braciere. Appesa al battente

interno della porta di legno c’era sempre
una “serta” d’aglio e un pezzo di rete a ma-
glie strette. Contro di esso veniva appoggia-
to la scopa di saggina o di paglia di riso. La
superstizione popolare voleva che la strega
cattiva non potesse entrare se prima non
avesse sciolto tutti i nodi della rete e conta-
to tutti i fili della scopa e aveva tempo fino
al sorgere del sole.Sopra I'arco della porta, i
due anelli infissi nel soffitto, c’era una per-
tica, alla quale erano attaccati per essiccar-
visi pezzi di lardo, prosciutti, caciocavalli,
melograni,“serte” di pomodori ecc.: una vi-
sione di abbondanza che si intendeva offri-
re agli ospiti per far capire loro di essere
entrati in una casa nella quale non mancas-
se I'abbondanza. Sulla parete interna erano
appesi a chiodi infissi nel muro tutti gli og-
getti in rame (caldaie, teglie ecc.). Inun an-
golo ¢’era il camino utilizzato sia per la cot-
tura dei cibi che per il riscaldamento. La
caldaia veniva appesa alla “camastra” men-
tre 1a pentola del sugo era posta sul tre pie-
di.1l camino era alimentato a legna o con le
frasche, i rami residui della potatura degli
olivi 0 i sarmenti delle viti. Vicino al cami-
no, proprio per sfruttare il calore che ne
impediva la coagulazione nelle rigide gior-
nate invernali, ¢’era il “corno porta olio”.
Esso era ricavato da vere corna di buoi ac-
curatamente scarificate e chiuso alla base
daun tappo di legno (I'olio fuoriusciva goc-
cia a goccia dall’estremita appuntita, chiusa
a sua volta da un piccolo tappo di legno). Il
piatto tipico (pancotto, se il pane era me-
scolato a verdura, o tallone se si trattava solo
di pane bollito con uno spicchio d’aglio o
di pomodoro) veniva condito (con una cro-
ce diolio”, cioe con due passaggi ortogona-
li fra loro sul piatto del corno porta olio,in
modo che I'olio versato fosse veramente
poco. Larredo dell’abitazione era essenzia-
le, ma razionale. Bsso comprendeva gene-
ralmenteun piccolo tavolo (la buff’ttola) e
alcune sedie impagliate, dei “chianc’tidd™
(tripodi con una base tondeggiante in le-
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gno) e qualche “furrizza”, a forma di cubo
ricavata dalle ferule. Al muro era appoggia-
ta la“cr'stallera”, che custodiva i pochi ser-
vizi di stoviglie, calici e bicchieri di pregio,
tazze, ritratti e fotografie di famiglia ecc.
C'era il como, sormontato in genere da una
lastra di marmo ¢ corredato da una sacra
icona di santi “u scara’bbatt’l’”, Sul marmo
veniva posta la statua in gesso della Madon-
na sotto una campana di vetro, la lampada
votiva in cera o ad olio (un ’rin o la lampa)
e,accanto ¢’era il lume a petrolio, che assi-
curava I'illuminazione dell’abitazione. Nel-
le case dei terrazzani questa funzione era
svolta dalla lucerna in creta e alimentata ad
olio o, piu semplicemente, da “u t'zzon”,
ossia dal riverbero del fuoco accesso nel
camino. Le candele erano riservate alle abi-
tazioni padronali, le quali furono anche le
prime, a partire dagli Anni Trenta, a dotarsi
di illuminazione elettrica. Poi oltre al como
ai piedi del letto era situata la “r’ccedda”,
originariamente con funzione di madia e
successivamente destinata a fungere da“cas-
sa” per contenere: pezzi di corredo che un
po alla volta la padrona di casa acquistava
per dotarne le figlie femmine. Il letto consi-
steva in due trespiti in ferro sui quali pog-
giavano delle tavole accostate. Sopra di esse
veniva posto “u saccon’, un grosso sacco

Sala L1, Mazzett
 propiziatorio

di tela riempito con “la fruscia” cioe foglie
secche di mais, le quali venivano, attraverso
quattro aperture laterali, rimescolate il mat-
tino successivo mediante “la frucciulina”
Sopra il saccone venivano poste le lenzuola
(nelle case piu ricche anche due materassi
riempiti di lana cardata). Due cuscini gene-
ralmente riempiti di piume € una coperta
completavano il tutto. Nei giorni di festa,
sulla coperta “buona”veniva anche deposta
una grossa bambola seduta e con le braccia
spalancate. Sulla testiera del letto,accanto a
qualche rlproduzlone della Sacra Famiglia,
trovava sempie posto il “mazzettino propi-
ziatorio” Coagifuno da spighe di grano (sim-
bolo della Resurrezione), rametti di alloro
(simbolo della onorabilita della famiglia),
melograni (augurio di prosperita € abbon-
dante prole), e rametti di “menta muraria”,
una pianta profumata, i cui effluvi avevano
la funzione specifica di neutralizzare i catti-
vi odori provenienti da “u sicchj’”, il conte-
nitore di creta delle feci, di solito posto fra
il muro e il letto. Nell'abitazione del brac-
ciante, infatti, non vi era un bagno vero e
proprio. Il “secchio”, coperto con un coper-
chio di legno e il pitale trovano posto fra il
letto e la parete, mentre il lavabo costituito
da un porta bacile in ferro su cui si posava
un bacile in rame e che sosteneva, inferior-




mente, anche la brocca con 'acqua era po-
sto generalmente subito vicino all'ingresso,
nell’angolo opposto a quello del camino.
Accanto ad esso trovava posto la sarola, il
grosso recipiente nel quale veniva versata
I'acqua attinta dalle cisterne o ai pozzi € tra-
sportata in casa per mezzo delle conche.
Queste ultime venivano generalmente po-
ste sul capo delle giovinette,interponendo-
vi una specie di ciambella di stoffa imbotti-
ta (la spara). Normalmente nelle abitazioni
dei braccianti vi era un soppalco in legno
che occupava la meta posteriore dell'abita-
zione, al quale si accedeva tramite una scala
in legno. Su di esso trovavano posto i lettini
per i figli ma anche le provviste: baun’z’ del-
Polio, i sacchi di grano, la frutta messa ad
essiccare, canestri di varia forma e capacita,
ecc. Il bracciante aveva anche la sua brava
“agenda-calcolatrice”, ricavata da un tron-
co di ferula, chiamata “deca”. Essa era costi-
tuita da due meta sovrapponibili che reca-
vano incise delle tacche. Serviva a contare i
sacchi di grano o di olive.Le due meta della
deca venivano tenute rispettivamente dal
proprietario del fondo e dal bracciante. II
primo con un coltello incideva una tacca
su entrambe, quando il bracciante gli con-
segnava un sacco e gli restituiva la sua mez-
za deca:in tal modo il secondo poteva con-
trollare il numero di sacchi da lui riempiti.
Al termine della giornata di lavoro il brac-
ciante poteva conoscere con precisione il
numero di sacchi che aveva riempito ¢ que-
sto serviva sia per calcolare il salario, che il
premio aggiuntivo. Infatti per ogni deca il
proprietario doveva corrispondergli una
pagnotta di pane o un litro di olio, a secon-
da dei casi.

Sala 12 Ve dduzz

{pasta dura di caciocavallo che il pastore modellava ¢
dava ai pitt piceoli per ajutarli nelly dentizione)
Ner'ecfater' (strumento utilizzato

per intrecciate i peli di capra ¢ ricavarne delle stringhe)

SALA N. 12
Caseificio rudimentale

La pastorizia, in tutta la Capitanata,era un’at-
tivita incentivata e regolamentata fin dai
tempi di Federico II. Essa venne organizza-

~ta in modo minuzioso nel 1447 da Alfonso

" Aragone. Tutto il Tavoliere era destinato a
pascolo, salvo poche e ben delimitate esten-
sioni destinate alla cerealicoltura, oliveti vi-
gne e orti, era diviso in 23 locazioni.

Queste ultime, a loro volta erano suddivise
in “poste”. Le greggi entravano nel Tavolie-
re, posto sotto la giurisdizione della Regia
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‘Sala 12. Sparodda

(utilizzati come i Viednzz')

Dogana che aveva sede a Foggia nell’omo-
nimo palazzo oggi dell’Amministrazione
Provinciale, a partire dal 29 settembre e vi
rimanevano fino all'8 maggio. Le due date
coincidono con la festa di S. Michele e quel-
la della sua apparizione e spiegano, in un
certo senso, la diffusione delle localita di
culto intitolate all'Arcangelo. Le mandrie
giunte dall’Abruzzo prima del 29 settembre,
percorrendo i tratturi da 60 (111 m di lar-
ghezza), sostavano nei “riposi”. Il Gargano
era uno dei tre riposi delle greggi (gli altri
due erano quelli di Minervino Murge e del
Saccione). Ogni posta comprendeva un’abi-
tazione rudimentale nella quale abitavano i
pastori ed alcune “jaccende”, recinti capaci
di contenere 200 capi ovini. Nel dialetto lo-
cale la parola “jaccenda” ¢ diventata “jacc’™”
e sta ad indicare non soltanto il recinto del-
le mandrie ma anche I'abitazione del pasto-
re. All'interno della posta, quasi nel mezzo

era scavata una grossa buca sulla quale, so-
spesa a tre aste di ferro ¢’era una grossa cal-
daia (u cacc'v"). Nella buca veniva messa la
legna si accendeva il fuoco per far bollire il
latte, al quale veniva aggiunto il caglio, rica-
vato dal reticolo, seccato e triturato degli
agnelli o capretti uccisi. Si ottenevano cosi
i formaggi e i caciocavalli che venivano por-
tati sul mercato. La produzione di ricotte e
latticini era molto scarsa, poiché non vi era-
no i mezzi per la loro refrigerazione ne per
il loro rapido smistamento sui mercati, cosi
come del tutto trascurabile era la quantita
di latte destinato al consumo giornaliero de-
¢li abitanti della citta. La sala contiene gli
attrezzi tipici per la lavorazione artigianale
del latte e la produzione di formaggi: calda-
ia, catarina (un’asta che serviva a determi-
nare la quantita di latte contenuto nel
“cacc’v’”,la cumbec'na (recipiente dilegno
nel quale veniva messa la pasta, cioe il latte
Sala 12. Tappa camb’sin’

{attrezzo impiegato per fabbricare,

tagliando L pasta dur di

caciocavallo, dei tappi usati per
chiuderc i cambsing



gia cagliato), tumbagn’ (una tavola inclinata
nella quale le forme di cacio fresco veniva-
no messe a gocciolare), secchi per la mun-
gitura, fuscedd’(contenitori ricavati da giun-
chi intrecciati, nei quali veniva posta la ri-
cotta e le forme di formaggio), ecc. Caratte-
ristico € “u n’dr’cciatur’”, uno strumento uti-
lizzato per intrecciare, come dice il nome, i
peli i capra, e ricavarne stringhe, usate poi
per legare le scarpe 0 i“uardamacchj” (0ggi
diremmo parastinchi costituiti da pelli di ca-

pra che servivano a riparare le gambe € le
caviglie dagli aculei e dalle spine dei rovi).
Vi ¢ infine l'attrezzo impiegato per fabbri-
care, tagliando la pasta dura di caciocavallo,
dei tappi impiegati per chiudere “i cam-
b’sin’”. Questi erano recipienti troncoconi-
ci ricavati da giunchi intrecciati, nei quali
veniva posto il fior di latte “cio¢ la panna’,
una prelibatezza che il pastore era tenuto
consegnare al proprietario del fondo con-
cessogli in fitto per pascolarvi le sue greggi.



gio attraverso il Museo e gli aspetti caratt
rizzanti la Civilta dina. Non potevano
mancare alcuni riferimenti (e le relative te-
z¢) alla Religiosita Popolare Abbia-
mo gi' parlato della devozione PAr-
can, c,elo Muhe[u Md ncll agro btcsso (11 ‘s.m-

N azario, il cui nome viene pt)ltdt() ancora
oggi da moltissimi sanni




Altrettanto dicasi di S. Matteo, venerato nel
convento omonimo di S. Marco in Lamis,
comune col quale Sannicandro Garganico
ha sempre avuto intense relazioni, tanto che
il rione Stazione crebbe, all'inizio di questo
secolo, proprio a seguito dell'afflusso di nu-
merosissimi sanmarchesi.

In Sannicandro Garganico stesso, fino al
1865 ¢'erano i Frati Riformati, nel Conven-
to di S. Maria delle Grazie nel quale, un se-
colo dopo sono tornati i Francescani che
oggi reggono 'omonima parrocchia. Dal
Convento di S. Maria delle Grazie proven-
gono molti degli ex voto esposti in questa
sala. In essa si trovano anche alcuni abiti
confraternali, delle congregazioni del SS. Sa-
cramento (sec. XVI), 8S.Rosario (sec. XVII),
dei Morti (sec. XVIII), Maria SS. di Costanti-
nopoli-S. Giorgio nella Terra Vecchia (sec.
XIX) e della Consolazione o della Cintura
(confraternita istituita agli inizi del secolo e
sciolta agli inizi degli Anni Sessanta).

Sono questi abiti che i “fratelli” indossano
nelle ricorrenze solenni, soprattutto nella
toccante processione del Venerdi Santo, alla
quale partecipa sempre una folla straboc-
chevole. Caratteristica della Settimana San-
ta,nella quale non vengono suonate le cam-
pane, ¢ la“n'drocc’la”(battola),uno strumen-
to che il chierico agitava in sostituzione ap-
punto, delle campane, per chiamare i fedeli
alle funzioni religiose. Comune anche alla
tradizione popolare di centri viciniori, (es.
Cagnano Varano) ¢ la Quarantana,una bam-
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bola rudimentale che reca alla base una pa-
tata nella quale sono infisse 7 piume. Essa
scandiva la durata della Quaresima, dal mo-
mento che allo scadere di ogni settimana
veniva rimossa una piuma. La rimozione
dell’'ultima coincideva con la Pasqua di Re-
surrezione.

A testimonianza della passione e della ge-
nialita dell’artigianato locale, vengono mo-
strati in questa sala anche modellini di navi,
pazientemente realizzati daAntonio Occhio-

chiuso, con precisione di particolari e rigo-
r0so rispetto della scala: si va dalle triremi
romane alle caravelle, ai galeoni dei secoli
XVI-XVII, ai velieri e brigantini del secolo
XIX.




Ci auguriamo che questa guida, necessaria-
mente incompleta poiché non era possibi-
le, per ragioni di spazio, descrivere uno per
uno gli oltre 3.000 pezzi esposti nel Museo,
sia servita agli scopi che ¢'eravamo prefissi;
che erano quelli di offrire al visitatore un
itinerario logico da seguire; di tratteggiare
lo sfondo sociale, culturale ed economico
nel quale le attivita lavorative e produttive
si svolgevano e richiedevano I'utilizzo dei
reperti esposti; di stimolarlo, infine, ad ap-
profondire la conoscenza attraverso l'osser-
vazione personale e la consultazione suc-
cessiva delle ricerche storiche su Sannican-
dro Garganico, che per fortuna non manca-
no.

Sannicandro Garganico
Ottobre 1998

Dott. Prof. Michele Grana

DIRETTORE RESPONSABILE
DEL MUSEQ
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